OCTUBRE BLANC

Cornudella de Montsant

Nom: Inspirat en el mesde l'any en que es
verema el raim per elaborar aquest vi.

Celler: Cingles Blaus, S.L
Mas de les Moreres - Cornudella de Montsant.

Zona: D.O. Montsant (Catalunya - Espafia)
Garnatxa blanca, Macabeu i

Varietats:
Chardonnay.

Procedéncia del raim: "Mas de les Moreres",
terreny d'argila i pissarra, vinya de
Chardonnay situada a la vall del riu Arboli,
lloc privilegiat pel seu microclimai terrenys
amb caracteristiques immillorables pel conreu
de la vinya. "La Vedrenya" terreny de pissarra,
vinya de Macabeu situada a Cornudella de
Montsant.

Vinificacié: Es verema el raim al punt optim
de maduraci6. Es derrapa, es trepitja suaument
i es premsa per obtenir el most flor.

cingles blaus

La fermentacio es fa a baixa temperatura per
obtenir un vi molt afruitat.

El vi s'embotella a la primavera després
de madurar durant el hivern amb les seves
mares.

Dades tecniques:

Grau alcoholic (% vol.) =125
Acidesa volatil (aceétic, gr. /1.) = 0,43
Acidesa total (tartaric, gr. /1.) =6,7
PH =3,40
SO2 Iliure/total (mgr./1.) =30/80

Nota de tast: Vi de color groc daurat i
brillant, molt aromatic i floral. El seu aroma
intens ens recorda a fruites tropicals com la
pinya i el platan, també el préssec i flors
blanques.

El vi té un bon pas de boca, equilibrat i rod6
amb una acidesa que el fa molt fresc. Es un
vi molt golés i llaminer a la vegada que
persistent.
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