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Nom: FEs la seleccié del millor raim de les
vinyes més velles que tenim.

Celler: Cingles Blaus, S.L
Mas de les Moreres - Cornudella de Montsant.

Zona: D.O. Montsant (Catalunya - Espanya)

Varietats: La varietat predominant és Ila
Garnatxa negra i la resta Carinyena.

Procedéncia del raim: "La serralta" terreny
d'argila roja i pissarra. Vinya de garnatxa negra
situada al peu del Montsant.

Vinificacié: Un cop collit el raim, es pasa per la
taula de selecci6 per separar si hi hagués raim
que no reuneixi les condicions oOptimes de
qualitat. Després es procedeix al derrapat i
trepitjat, utilitzant maquinaria que respecti

l'estructura del raim. La pasta es deixa macerar

en fred de 12 a 24 hores per no perdre aromes i

fruitositat. Passat aquest periode, s'inicia la
fermentaci6 alcoholica en diposits d'acer
inoxidable a una temperatura controlada entre
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24 y 29°. Quanha acabat la fermentacio, es
deixa el vi macerant amb les pells. El vi es va
tastant fins determinar el moment de
descubar-lo i procedir al premsat, el qual es
fa manual amb una premsa de gabia.
Després de diversos trasbalsos, es posa el vi en
barriques de 2251 on fa la fermentacié
malolactica.

Crianga: Entre 12 i 16 mesos en barriques
noves de roure frances.

Dades tecniques:

Grau alcoholic (% vol.) =14
Acidesa volatil (acétic, gr./1.) = 0,48
Acidesa total (tartéric, gr. /1.) = 6,3

PH = 3,57
SO2 lliure/total (mgr./1.) =30 / 80.

Nota de tast: Color vermell picota intens i
brillant amb ribet violaci. Aroma penetrant,
molta fruita, balsamics, garriga, xocolata,
minerals, torrefactes, notes lacties i florals.
En boca és a gradable, carnés i afruitat, amb
cos i estructura, molt expresiu i de llarga
persistencia. Vi amb personalitat propia i
caracter.
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