cingles blaus

Cingles Blaus: Aram

COLLITA: 2020

TIPUS DE VI: Vi Dolg

DENOMINACIO: DO Montsant
VARIETATS: Garnatxa negra i Carinyena.

NOM: Aram. Nom inspirat en el color que té el metall de coure que normalment
s'utilitzava per a la produccié d'utensilis de cuina.

VINIFICACIO:
Tria manual dels gotims al punt optim de maduracié bastant avangada.

Procés d'assecament dels gotims entre 2 o 3 mesos per aconseguir el pansiment i
la concentracié dels sucres i tots elements del raim.

Derrapat i trepitjat suau.

Premsament respectués amb premsa manual de gabia.

Desfangat del most. (‘ingles blaus

Fermentacié alcoholica en diposits d'acer inoxidable amb temperatura controlada
maxima de 20 °C.

S'atura la fermentacié per mantenir una bona concentracié de sucres en el vi.

Crianga entre 18 i 24 mesos en boétes de roure frances. ;

GRADUACIO: 15% vol. i‘ m ? “

NOTA DE TAST: vi dole natural

Vi dols net i brillant de color aram intens i opac.

Perfil aromatic molt complex. Trobem les aromes a pansa, fruita confitada i
codonyat. També destaca a fruits secs torrats, mel i citrics com pell de taronja.

A I'atac en boca veiem que és equilibrat en fusta i rodé. Dols, agradable i amb una
acidesa remarcable que el fa fresc. Destaca un punt glicéric i un retrogust molt llarg
notant els fruits secs i la mel.
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