cingl es blaus

Cingles Blaus: Octubre

COLLITA: 2022

TIPUS DE VI: Vi Negre
DENOMINACIO: DO Montsant
VARIETATS: Garnatxa negra i Carinyena

NOMBRE: Octubre. Inspirat en el mes de I'any en el qual es verema el raim
per elaborar aquest vi.

VINIFICACIO:
Derrapat i trepitjat suau.

Fermentacié alcoholica en diposits d'acer inoxidable amb temperatura
controlada maxima de 25 °C.

Maceracié posterior del vi amb les pells.
Premsament respectués amb premsa pneumatica.
Fermentacié malolactica.

Maduracié entre 10 i 12 mesos i posterior embotellat.
GRADUACIO: 14,50% vol.

NOTA DE TAST:

Vi negre amb color de cirera picota i molt brillant.

Aromaticament intens i molt afruitat destacant a la fruita vermella com
maduixa o gerds i també les notes lactiques.

En boca és equilibrat, amb els tanins ben integrats, un bon recorregut i una
frescor que convida a fer-ne un altre glop.
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